


LOCALIZACIÓN E INSTALACIONES

• Edificio de 4.000 m2 equipado con:

- Zona de oficinas, despachos y salas de reuniones

- Zona de recepción de materias primas

- 2 salas de pre-tratamiento y 5 de proceso

- 1 sala blanca

- 1 sala de envasado

- Zona de expedición de producto tratado

- Cámaras de almacenaje temperatura ambiente(1), 
refrigeración(7) y congelación (7)

- 8 secaderos + 1 dinámico

- Sala de tomografía de rayos X

- Taller

- Laboratorios: microbiológico, físico y químico

- Auditórium para a docencia y demostraciones (90 plazas)

Finca Camps i Armet S/N
IRTA Edifici A

17121 - Monells
GIRONA



Seguridad 
alimentaria

Nuevos productos
y procesos

Tecnologías de 
envasado

Tecnologías de 
conservación

Tecnologías
de sensores

ÁREAS DE CONOCIMIENTO



TC de rayos X

QDS

Altas presiones

Sensors

Sala blanca

Microondas

Secadero dinàmico

Radiofrecuencias

Microbiología

EQUIPAMIENTOS



Procesado de 

Alimentos por 

Altas Frecuencias

Pere Duran
Jefe de Investigación

pere@centa.cat
www.centa.cat



ALTAS FRECUENCIAS

> RADIOFRECUENCIAS

> MICROONDAS



ALTAS FRECUENCIAS

DEFINICIONES

> Se entiende por RADIOFRECUENCIAS

las ondas electromagnéticas que cubren las

frecuencias de 30 kHz a 400 MHz.

> Se entiende por MICROONDAS las

ondas electromagnéticas que cubren las

frecuencias de 300 MHz a 300 GHz.



ALTAS FRECUENCIAS

TÚNEL DE MICROONDAS  >  Sistema Continuo

Refrigeración

CalderaArmario eléctrico



ALTAS FRECUENCIAS

EQUIPO DE RADIOFRECUENCIAS  >  Sistema Continuo (Convencional) 

Producto

Generador

(enfriamiento por aire)

Zona de aplicación

Filtros RF Electrodos

Reset

STOP HF          START HF

Reset

STOP HF          START HF

Aire acondicionado

Aire caliente



ALTAS FRECUENCIAS

EQUIPO DE RADIOFRECUENCIAS  >  Sistema Continuo (Convencional) 



ALTAS FRECUENCIAS

PRINCIPALES APLICACIONES DE LAS RF Y MO INDUSTRIALES

a) Calentamiento de productos alimentarios (1)

b) Pasteuritzación de alimentos (2)

c) Secado de productos, post-baking (3)

d) Postcosecha: desinfección de frutas enteras (4)

e) Descongelación de materias primas (5)

f) Otras



ALTAS FRECUENCIAS

PRINCIPALES APLICACIONES DE LAS RF Y MO INDUSTRIALES

Blanqueado de vegetales (2450 MHz)



ALTAS FRECUENCIAS

PRINCIPALES APLICACIONES DE LAS RF Y MO INDUSTRIALES

Cocción de alimentos antes del envasado

25 m



ALTAS FRECUENCIAS

PRINCIPALES APLICACIONES DE LAS RF Y MO INDUSTRIALES

Pasteurización de alimentos en el envase definitivo



ALTAS FRECUENCIAS

PRINCIPALES APLICACIONES DE LAS RF Y MO INDUSTRIALES

Pasteurización de platos preparados



ALTAS FRECUENCIAS

PASTEURIZACIÓN VEGETALES  >  Comparación microondas vs autoclave



ALTAS FRECUENCIAS

PRINCIPALES APLICACIONES DE LAS RF Y MO INDUSTRIALES

Post-baking de productos de pan y pastelería por RF



ALTAS FRECUENCIAS

PRINCIPALES APLICACIONES DE LAS RF Y MO INDUSTRIALES

Post-cosecha, desinfección de frutas enteras

Tratada por RF  (5 min) Tratada por aire caliente (10 min)



ALTAS FRECUENCIAS

PRINCIPALES APLICACIONES DE LAS RF Y MO INDUSTRIALES

Descongelación de bloques de carne / pescado por RF



ALTAS FRECUENCIAS

PRINCIPALES APLICACIONES DE LAS RF Y MO INDUSTRIALES

Descongelación de bloques de carne / pescado por RF

>  Descongelación de bloques de carne de cerdo de 20-25 kg

>  Tratamiento RF  18-24 minutos para llegar a -1.0/-2.0ºC

>  Tratamiento convencional por aire  140 minutos para llegar a  -3.5ºC



ALTAS FRECUENCIAS

VENTAJAS Y RESTRICCIONES DE LAS ALTAS FRECUENCIAS (RF / MO)

> Mejor eficiencia energética

>> Generación interna de calor: mejor calidad sensorial

> Permiten procesar en continuo

> RF tiene mayor poder de penetración que las MO

Disseño de proceso es específico de:

> Producto

> Composición

> Formato

Es necesaria la validación de cada cambio de producto



Tel. 972 63 08 51
Fax 972 63 09 80

info@centa.cat

www.centa.cat


